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Conjugaison chocolatée pour ces divins petits sablés

a l'anglaise.
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250 g de heurre demi-sel
300y de farine

80 ¢ de cassonade (sucre roux)
80 ¢ de stcre semoule

40 ¢ de cacao en poudre

., | Prechauifer le four & 180 °C {th. 6). Dans un saladier, mélan-

] gez le beurre et e sucre aves les doigts. Ajpuiez la farine et
le cacae, continuez de melanger avee les deighs (cela s'appelle
< sabler»). Versez 1 cuilleréa & soupe deail froide sur la pate ef
reservez 1 heure au réfrigerateur

| Etalez o pate enfre delx feullies de papier sulflisé sur une
repasseurde 1,5 cm, Glissez aufour et faites clire 45 minutes.
Decoupez en batonnets immediatemant 2 la sorlie du four ef sau-
poudrez de sucre semoule.



